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CATALOGO PRODOTTI





Il progetto imprenditoriale nasce nel 1995, in un piccolo laboratorio artigianale in cui si pro-
ducevano prevalentemente prodotti da forno, seguendo le ricette delle antiche tradizioni Sal-
entine. E’ tra il profumo dei biscotti, dei dolci tipici e dei sapori tradizionali che mi appassiono 
sempre di più all’arte artigianale della pasticceria, cercando di tramandare e non far scomparire 
tutta la bontà e la ricerca dei materiali di un tempo.

Nel 2010 avvio un laboratorio di pasticceria e gelateria a conduzione familiare e inizio a creare 
torte e prodotti dolciari di alto livello, con un unico obiettivo: avviare una produzione ispirata 
alle antiche tradizioni pugliesi, sempre al passo con le innovazioni dell’alta produzione dolciaria 
italiana. Nasce, così, la Pasticceria De Marco, ispirata da sempre a semplici ma fondamentali 
principi: la ricerca del gusto, la creatività e la bellezza.
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BaciO DI DAMA

CIOCCOLATo

BaciO di dama

NOCCIOLA

QUADROTTO

cioccolato

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, uova, 

lievito in polvere, vanillina pura e cacao.

Farcitura
Crema al cioccolato bianco

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.103

QUADROTTO

VANIGLIA

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, uova, lievito 
in polvere, vanillina pura, nocciole in pagia.

Farcitura
Crema di nocciola

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.104

18 gr./pz. 18 gr./pz.

18 gr./pz. 18 gr./pz.

Ingredienti
Farina tipo 00, nocciole macinate fine, 

zucchero, burro e cacao. 

Farcitura
Crema al cioccolato bianco

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.100

Ingredienti
Farina tipo 00, zucchero, burro, uova, nocciole 

macinate fine, sale rosa dell’Himalaya 

Farcitura
Crema di nocciola

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.101
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Occhi di buE al burro 

e cioccolato

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, uova, 

lievito in polvere, cacao amaro e 
vanillina pura.

Farcitura
Crema al gusto nocciola

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.124

20 gr./pz.

Occhio di bue

al burro bigusto

Ingredienti
Farina tipo 00, zucchero, burro, uova, 

lievito in polvere, cacao e vanillina pura. 

Farcitura
Crema al cioccolato bianco

Crema di nocciole

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.125

20 gr./pz.

NOCCIOLATO

AL BURRO

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, nocciole,
uova, vanillina pura e bicarbonato d’ammonio. 

12 gr./pz. Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.126

Lingue di gatto

al burro

12 gr./pz.

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, uova, 
vanillina pura e bicarbonato d’ammonio. 

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.127



MARGHERITE
AL BURRO

20 gr./pz.

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, 
uova, lievito in polvere e
vanillina pura.

Farcitura
Marmellata ai frutti di bosco
Marmellata albicocca
Crema al cioccolato bianco
Crema di nocciole

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:
0.118

MARGHERITE BIGUSTO
AL BURRO

20 gr./pz.

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, 
uova, lievito in polvere, vanillina pura,
e cacao amaro

Farcitura
Crema al cioccolato bianco
Crema di nocciole

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:
0.119
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Soldone

aLLA MANDORLA

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, amido di mais, 
mandorle macinate fine, zucchero, 

albume, acqua, sale e scorsa di arancia.

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.120

12 gr./pz.

Soldone

al cioccolato

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, 

vanillina, uova, cacao 
e zucchero di canna.

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.121

12 gr./pz.

Scacchiera

al burro bigusto

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, 

zucchero, uova, 
vanillina pura, cacao.

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.122

12 gr./pz.

Biscotti

al burro salati

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, zucchero, uova, 

scorza di arancia, sale rosa dell’Himalaya, 
zucchero in cristalli.

Forma
Quadretto, Stelle, Cuoricini

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.123

12 gr./pz.
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TARTELLETTE

Frutti 
di bosco

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, 
zucchero, uova, lievito

 in polvere, vanillina pura e 
frutti di bosco.

Farcitura
Marmellata 

ai frutti di bosco

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.107

crema di 
nocciola

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, 
zucchero, uova, lievito

 in polvere, vanillina pura 
e pasta di nocciola.

Farcitura
Crema 

alla nocciola

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.108

ALBICOCCA

Ingredienti
Farina tipo 00, burro, 

zucchero, uova, 
lievito in polvere 
e vanillina pura.

Farcitura
Marmellata 
all’albicocca

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.109

CACAO

Ingredienti
Farina tipo 00, burro,

 zucchero, uova, lievito in 
polvere, cacao amaro

e vanillina pura.

Farcitura
Crema al 

cioccolato bianco

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.110

fichi
e noci

Ingredienti
Farina tipo 00, burro,

 zucchero, uova, lievito 
in polvere, vanillina 

pura e noci.

Farcitura 
Marmellata ai
 fichi e noci.

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.111

18 gr./pz.
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DOLCETTI ALLA

PASTA DI MANDORLA

Ingredienti
Mandorle macinate, 

zucchero, arance, albume

Farcitura
Crema alla nocciola

Mandorla intera
Marmellata di albicocca

Ciliegie candite rosse e verdi
Macedonia di canditi

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.105

DOLCETTI ALLA

PASTA DI MANDORLA

Ingredienti
Mandorle macinate, 

zucchero, arance, albume.
 

Farcitura
Mandorle a fette

Morbidello con zucchero a velo
Mandorle a bastoncino

Staffa con granella di nocciole
Amarena e zucchero a velo

Gocce di cioccolato e zucchero a velo

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.106

14 gr./pz.

14 gr./pz.





FICHI 
E NOCI

Ingredienti
Farina tipo 00, margarina vegetale

e uova, burro 25%, sale, aroma 
all’arancia, glucosio e noci.

Farcitura
Marmellata ai fichi e noci

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.112

ALl'uva

Ingredienti
Farina tipo 00, margarina 

vegetale, uova, burro 25%, sale, 
aroma all’arancia e glucosio. 

Farcitura
Marmellata all’uva

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.113

ALBICOCCA

Ingredienti
Farina tipo 00, margarina vegetale, 

burro 25%, sale, uova, aroma 
all’arancia e glucosio.

Farcitura
Marmellata  all’albicocca

Distribuzione:
Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo:

0.114

Chinuliddhe
all'uva

Ingredienti
Farina tipo 00, margarina vegetale, burro 25%, 
zucchero, uova, sale, aroma arancio e glucosio.

Farcitura
Marmellata di uva

20 gr./pz.
Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.115

PITTEDDHE 20 gr./pz.
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La speciale variante Golden 
Edition è stata creata nel 
rispetto della tradizione 
salentina, con un’unica 

variante: il burro, in sostituz-
ione dello strutto, al fine di 
consentire a tutti di gustare 
questa magnifica eccellenza 

del nostro territorio.



PASTICCIOTTO
CREMA di PISTACCHIO

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
vanillina pura, aroma arancio, sale, bicarbonato 
d’ammonio e pasta di pistacchio.

Farcitura
Crema pasticcera al pistacchio

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.01 - Codice articolo golden: 9.01 

80 gr./pz.

PASTICCIOTTO
MORETTO

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
cacao amaro, vanillina pura, aroma arancio, sale, 
bicarbonato d’ammonio e cacao amaro.

Farcitura
Crema pasticcera

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.02 - Codice articolo golden: 9.02

80 gr./pz.

PASTICCIOTTO
CREMA pasticcera 

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
vanillina pura, aroma arancio, sale, bicarbonato 
d’ammonio.

Farcitura
Crema pasticcera

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.03 - Codice articolo golden: 9.03

80 gr./pz.

Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Golden
edition

Con burro e
senza strutto
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PASTICCIOTTO CREMA
e crema di nocciole

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
vanillina pura, aroma arancio, sale, bicarbonato 
d’ammonio. 

Farcitura
Crema pasticcera e crema di nocciole

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo. 8.04 - Codice articolo golden: 9.04

80 gr./pz.

PASTICCIOTTO
crema e Amarena

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
vanillina pura, aroma arancio, sale, 
bicarbonato d’ammonio, amarena.

Farcitura
Crema pasticcera con marmellata di amarena

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.05 - Codice articolo golden: 9.05

80 gr./pz.

PASTICCIOTTO
CARAIBICO

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
vanillina pura, aroma arancio, sale, bicarbonato 
d’ammonio, rum, pere.

Farcitura
Crema pasticcera al rum e marmellata di pere

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.06 - Codice articolo golden: 9.06

80 gr./pz.

Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Golden
edition

Con burro e
senza strutto
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PASTICCIOTTO
nero fondente

NOCCIOL8

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
vanillina pura, aroma arancio, sale, bicarbonato 
d’ammonio, pasta di nociole.

Farcitura
Crema pasticcera alla nocciola

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo 8.08 - Codice articolo golden: 9.08

80 gr./pz.

PASTICCIOTTO con crema
di ricotta, fichi e noci

Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
vanillina pura, aroma arancio, sale, bicarbonato 
d’ammonio, cacao amaro.

Farcitura
Crema pasticcera al cioccolato fondente

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.07 - Codice articolo golden: 9.07

80 gr./pz.

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, ricotta, uova, 
glucosio, vanillina pura, aroma arancio, sale, 
bicarbonato d’ammonio, gheriglio di noci. 

Farcitura
Crema pasticcera, ricotta, marmellata di fichi

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.09 - Codice articolo golden: 9.09

80 gr./pz.
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FRUTTONE
80 gr./pz.

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, 
glucosio, vanillina pura, aroma arancio, sale, 
bicarbonato d’ammonio.

Farcitura
Mandorle macinate, zucchero
albume, arance, pan di Spagna,
marmellata all’albicocca e cioccolato.

Distribuzione:
1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.11
Codice articolo golden: 9.11

COFFEE8Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Golden
edition

Con burro e
senza strutto

Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, 
vanillina pura, aroma arancio, sale, bicarbonato 
d’ammonio, caffè solubile.

Farcitura
Crema pasticcera al caffè

Distribuzione: 1 Cartone da 60 Pezzi - Peso 4,8 Kg.
Codice articolo: 8.10 - Codice articolo golden: 9.10

80 gr./pz.
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ChiacchIere fritte

con zucchero

a velo

Ingredienti
Farina tipo 00, zucchero, margarina

vegetale, burro 25%, uova, sale, 
vino bianco, aroma all’arancia, 

vanillina pura e rum

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.116

Chiacchere

fritte glassate

al cioccolato

Ingredienti
Farina tipo 00, zucchero, margarina

vegetale, burro 25%, uova, sale, 
vino bianco, aroma all’arancia, 

vanillina pura, rum e cioccolato.

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.117

20 gr./pz.

20 gr./pz.
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MustazzerA

Ingredienti
Farina tipo 00, zucchero, olio extravergine di 
oliva, acqua, cacao amaro, cannella, bicarbon-
ato d’ammonio, mandorle, chiodi di garofano 
macinato.

25 gr./pz.

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.128

Mustacciolo
con mandorle 

Ingredienti
Farina tipo 00, cacao, olio extravergine di oliva, 
acqua, zucchero, mandorle, bicarbonato d’ammo-
nio,  cannella e chiodi di garofano macinato.

18 gr./pz.

Mustacciolo ripieno
con Crema al 
cioccolato bianco

Ingredienti
Farina tipo 00, cacao amaro, zucchero, olio 
extravergine di oliva, acqua, cannella, chiodi di 
garofano e bicarbonato d’ammonio.

18 gr./pz.

Farcitura
Crema al cioccolato bianco

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.129

Distribuzione: Vassoio da 1,5 Kg.
Codice articolo: 0.130
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Crostata
Ingredienti
Farina tipo 00, strutto, zucchero, uova, glucosio, vanillina pura, 
aroma all’arancia, sale, bicarbonato d’ammonio

Farcitura
Fichi e noci – Crema alla nocciola 
Mostarda di uva – Marmellata di albicocca

1 Kg./pz.

Distribuzione: 2 Vassoi da 1 Kg. Cad. per 2 Pezzi
Codice articolo: 0.131
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Pasticci8
è un marchio registrato di
Antiche Tradizioni s.r.l.s

Laboratorio
Via Regina Margherita 174

73057 Taviano (Lecce) Italy

+39 0833 91 29 91
info@pasticci-8.it

www.pasticci-8.it
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